
M E N U À 30€*TTC 

Escalope de volaille aux 3 poivres accompagnée de tagliatelles fraîches
ou
Papillote de poisson blanc à la Provençale accompagnée de riz
&
Végétarien : Assiette automnale aux légumes de saison

E N T R É E S

Salade Lyonnaise
ou
Salade nordique 
&
Végétarien

P L A T S   C H A U D S 

Nos softs

Bouteilles 1L d’eau minérale et d’eau pétillante 
(Evian & Badoit) / 1 bouteille - 5 pers.

Nos vins

Bouteille 75cl, Blanc, l’Océade Atlantique
Bouteille 75cl, Rouge, côtes-du-Rhône domaine de 
Saint-Privat, Vieilles vignes AOP / 1 verre - pers.

Boisson chaude

Café (tasses porcelaine + cuillères à moka
+ sucre dosettes) / 1 tasse/pers.

Tarte tatin façon « grand-mère », boule de glace vanille
ou
Fondant au chocolat, boule de glace vanille

D O U C E U R S   S U C R É E S

……..

*  Prix HT pour un minimum de 35 convives. Menu type, liste non exhaustive


