brasserie
debourg

pCOCKTAIL DINATOIRE
& BOISSONS A 45€*TTC

PIECES SALEES FROIDES

Bols de légumes croquants & ses sauces

Blinis de saumon gravlax a la créme d'aneth
Carpaccios de beeuf & copeaux de parmesan

Mini sandwichs « Le Parisien »

Mini sandwichs « Ultalien »

Mini sandwichs « Lle Nordigue »

Mini sandwichs « le Club »

Mini pain suédois de chévre frais et compotée de figues
Plancha de charcuterie & fromages secs du chef accompagné de pain
Verrines de confit de légumes et dé de féta

Verrines de langoustines, ricotta, & roquette

PIECES SALEES CHAUDES PIECES COCKTAIL SUCREES

Mini creme bralée Mini bols de gnocchis « Siciliana »

Mini fondant au chocolat Mini bols de fusilli « Creamy Carbonara »
Tartelettes aux fraises Mini cheeseburger

Verrines de tiramisu pistache-framboises  Navettes de mini hot-dog & cheddar

Softs drink & Suggestions du sommelier / 100 pers :

18 x Bouteilles d’eau pétillante 15L
18 x Bouteilles d’eau minérale 15L

5 x Bouteilles de jus de fruits 15L

6 x Bouteilles de coca-cola 15L

6 x Bouteilles de coca-cola zéro 15L

Bouteille 75cl, Blanc, L’Océade Atlantique (1 bouteille/5pers)
Bouteille 75cl, Rosé, Cotes de Provence « Aurélia »
Bouteille 75cl, Rouge, Cotes-du-Rhéne « Saint-André »

* Prix HT pour un minimum de 30 convives. Menu type, liste non exhaustive



