
N O S  S E R V I C E S L E S  A F T E R W O R K  

AFTERWORK

Venez profitez de notre DJ, hip-hop, funky & soul

F o r m u l e s  &  s u g g e s t i o n s  d u  m i d i

U n e  c a r t e  a u  g r é  d e s  s a i s o n s

O u v e r t u r e s  m i d i  e t  s o i r  e t  l e  w e e k - e n d

l o r s  d e  c o n c e r t s  e t  é v è n e m e n t s  s p o r t i f s

P r i v a t i s a t i o n  p o u r  v o s  r é c e p t i o n s

A f t e r w o r k  a v e c  P l a n c h e s  e t  T a p a s

H a p p y  H o u r s

R e t r a n s m i s s i o n s  E v è n e m e n t s  S p o r t i f s

C o n c e r t s  P r i v é s  e t  S o i r é e s  à  T h è m e

B a r  à  v i n s  e t  D é g u s t a t i o n s  d e  B i è r e s

B R A S S E R I E  D E B O U R G
 
 

L Y O N

Tous les jeudis soir de 19h00 à 21h00 !
Profitez de Nos Soirées Ambiancées

 (DJ Sets Funky, Hip-hop & Soul... - Groupe Musical)

Autour d'un Cocktail et d'une Planche à Partager

Brasserie DEBOURG 29, avenue DEBOURG, 69007 LYON
 

04 78 96 40 01  ou vt@brasserie-debourg.com
 

www.brasserie-debourg.com
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I N F O S  &  R É S E R V A T I O N S  

Planches & cocktails

        S U I V E Z  N O S  E V E N T S !

H i p - h o p  &  F u n k ,  S o u l . . .
o u  G r o u p e  m u s i c a l



L ' E x p r e s s  ( e x p r e s s o ,  o r a n g e s  p r e s s é e s  1 9 c l ,  v i e n n o i s e r i e  a u  c h o i x )  

L e  D e b o u r g  ( g r a n d e  b o i s s o n  c h a u d e ,  o r a n g e s  p r e s s é e s  1 9 c l ,  v i e n n o i s e r i e )  

L e  G o u r m a n d  ( g r a n d e  b o i s s o n  c h a u d e ,  o r a n g e  p r e s s é e s  1 9 c l ,  v i e n n o i s e r i e ,

p a i n ,  b e u r r e  e t  c o n f i t u r e )

V i e n n o i s e r i e  ( c r o i s s a n t  o u  p a i n  a u  c h o c o l a t )

E x p r e s s o  

E x p r e s s o  ( à  p a r t i r  d e  1 2 h )

N o i s e t t e  

D é c a f é i n é

D o u b l e  E x p r e s s o  

G r a n d  C a f é  C r è m e

C a p p u c c i n o

C a f é  V i e n n o i s

C a f é  F r a p p é

I r i s h  C o f f e e

1 , 8 0

2 , 0 0

2 , 0 0

2 , 0 0

 3 , 5 0

4 , 0 0

 5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

8 , 0 0

G r a n d  C h o c o l a t

C h o c o l a t  V i e n n o i s

T h é  B i o  " M a l o n g o "

I n f u s i o n  B i o

L a i t  C h a u d

4 , 0 0

5 , 0 0

4 , 0 0

4 , 0 0

3 , 0 0

CAFÉ "COSTADORO"   € BOISSONS CHAUDES    €

FORMULES PETITS-DÉJEUNERS

B O I S S O N S  C H A U D E S
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5 . 5 0

7 . 5 0

9 . 8 0

1 . 8 0



C o c a  ( 3 3 c L )  

C o c a  Z é r o  ( 3 3 c L )

P e r r i e r  ( 3 3 c L )  

O r a n g i n a  ( 3 3 c L )

N e s t e a  P ê c h e  ( 2 5  c L )

L i m o n a d e  ( 2 5  c L )  

D i a b o l o  ( 2 5  c L )

S i r o p  à  l ' e a u  ( 2 5  c L )

S c h w e p p e s  A g r u m '  ( 2 5  c L )

E v i a n  ( 1 L )

B a d o i t  ( 1 L )

L a i t  F r o i d  ( 2 5  c L )

3 . 5 0

3 . 5 0

3 . 5 0

3 . 5 0

 3 , 5 0

3 , 0 0

 3 , 5 0

3 , 0 0

3 , 5 0

6 , 0 0

6 . 0 0

3 . 0 0

J u s  d e  F r u i t s  " P a g o "  ( 2 0  c L )

( A C E ,  A b r i c o t ,  A n a n a s ,  F r a i s e ,

O r a n g e  ,  T o m a t e )

F r u i t s  P r e s s é s  ( 2 0  c L )  

( O r a n g e  o u  C i t r o n s )

3 . 5 0

 

 

 

   4 . 0 0   

LES SOFTS              € LES JUS DE FRUITS      €
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L E S  S O F T S

S u p p l é m e n t  s i r o p  " E y g u e b e l l e "

(Anis ,  Cass is ,  C i t ron ,  Fra ise ,  Grenadine ,  Menthe Verte ,  Menthe Glac ia le ,

Orgeat ,  Pêche,  Kiwi ,  Orange,  Caramel ,  V io lette ,  Pomme,  Pamplemousse)

S u p p l é m e n t  T r a n c h e

0 . 5 0

 

 

 

   0 . 3 0   



S u p p l é m e n t  S i r o p  " E y g u e b e l l e "

( A n i s ,  C a s s i s ,  C i t r o n ,  F r a i s e ,  G r e n a d i n e ,  M e n t h e  V e r t e ,  

M e n t h e  G l a c i a l e ,  O r g e a t ,  P ê c h e )

S u p p l é m e n t  T r a n c h e

C a r l s b e r g  

G r i m b e r g e n  B l o n d e  

P i e t r a  A m b r é e

G r i m  B l a n c h e

D e b o u r g ' s  B e e r  B l o n d e  S i g n a t u r e  

 
3 . 0 0  

 
4 . 0 0

 
4 . 0 0

 
4 . 0 0

 
4 . 0 0

LES BIERES PRESSIONS                    €        €       HH*

 0 . 5 0

 0 . 3 0   

 
6 . 0 0

 
8 . 0 0

 
8 . 0 0

 
8 . 0 0

 
 8 . 0 0  

 
 5 . 0 0

 
5 . 0 0

 
5 . 0 0

 
5 . 0 0

 
5 . 0 0

B i è r e  B o u t e i l l e  D u  M o i s  :  S k o l l  ( 3 3  c l ) ,  C o r o n a  e x t r a ( 3 5 . 5  c L ) . . .   6 . 0 0         

L e f f e  R u b y  F r u i t s  R o u g e s  ( 2 5  c L )                                                 4 . 0 0   
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L E S  B I È R E S

LES BIERES BOUTEILLES            

2 5 c l          5 0 c l          5 0 c l

H H * :  H a p p y  H o u r s  

V a l a b l e  d u  M a r d i  a u  v e n d r e d i  e n t r e  1 7 h  e t  1 9 h  s a u f  s o i r s  d e  c o n c e r t s .  U n i q u e m e n t  s u r  t o u t e s  n o s  B i è r e s  e t

C o c k t a i l s  i n d i q u é s  s u r  l a  c a r t e  à  C o c k t a i l s



L e  S p r i t z  D e b o u r g
U n  c o c k t a i l  f r a i s  e t  s a v o u r e u x  à  b a s e  d e  M a r t i n i
F i e r o ,  l é g è r e m e n t  a m e r  a v e c  d e s  n o t e s  f r u i t é e s
d ’ o r a n g e  e t  d e  m a n d a r i n e .

L e  S p r i t z  A p é r o l
U n  c o c k t a i l  f r a i s  e t  s a v o u r e u x  à  b a s e  d ' A p é r o l ,
l é g è r e m e n t  a m e r  a v e c  d e s  n o t e s  f r u i t é e s  d ’ o r a n g e  e t
d e  m a n d a r i n e .

S t - G e r m a i n  S p r i t z
L a  l i q u e u r  S t  G e r m a i n ,  d é l i c i e u s e m e n t  f l o r a l e ,  e s t
a s s o c i é e  a v e c  d u  p r o s e c c o  p o u r  u n  é l é g a n t  c o c k t a i l
p a r f a i t  à  b o i r e  e n t r e  a m i s .

T h e  O r i g i n a l  M o j i t o
U n  e m b l é m a t i q u e  e t  d é l i c i e u x  c o c k t a i l  r é a l i s é  à
p a r t i r  d ' u n  a u t h e n t i q u e  r h u m  b l a n c .

B o m b a y  S a p p h i r e  &  T o n i c
C e  c o c k t a i l  e s t  l a  b a l a n c e  p a r f a i t e  f a i s a n t  r e s s o r t i r
l a  d o u c e  a m e r t u m e  e t  l a  f i n e s s e  d e s  é p i c e s  q u i
c o m p o s e n t  l e  g i n

B o m b a y  D r y  &  T o n i c  
A v e c  d u  T o n i c ,  I l  p e r m e t  d ' o b t e n i r  u n  c o c k t a i l  s e c  e t
f r u i t é  r é v é l a n t  d e s  a r ô m e s  d e  g e n i è v r e  e t  d e  c i t r o n
f r a i s .  

COCKTAILS AVEC ALCOOL                         €        HAPPY HOURS*
 

8 . 0 0
 
 
 
 

8 . 0 0
 
 
 
 

9 . 0 0
 
 
 
 
 

9 . 0 0
 
 
 

 8 . 5 0
 
 
 
 
 

8 . 0 0  

 
 5 . 0 0

 
 
 
 

5 . 0 0
 
 
 
 

/
 
 
 
 
 

5 . 0 0
 
 
 

/
 
 
 
 
 

5 . 0 0
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L E S  C O C K T A I L S

H H * :  H a p p y  H o u r s  

V a l a b l e  d u  M a r d i  a u  v e n d r e d i  e n t r e  1 7 h  e t  1 9 h  s a u f  s o i r s  d e  c o n c e r t s .  U n i q u e m e n t  s u r  t o u t e s  n o s  B i è r e s  e t

C o c k t a i l s  i n d i q u é s  s u r  l a  c a r t e  à  C o c k t a i l s



M o s c o w  M u l e  
U n e  b o i s s o n  s i m p l e ,  g é n é r e u s e  e t  f r a î c h e  f a i t e
d e  v o d k a  e t  d e  G i n g e r  b e e r .  

M a r t i n i  B i a n c o  &  T o n i c  
L e  m é l a n g e  p a r  e x c e l l e n c e  d e  M a r t i n i  B i a n c o
e t  d e  t o n i c ,  s e r v i  s u r  d e  l a  g l a c e .  F r a i s ,  l é g e r
e t  r a f r a î c h i s s a n t ,  i l  r é v è l e  d e s  n o t e s  f l o r a l e s
e t  u n  p a r f u m  d e  v a n i l l e .

M a r t i n i  R o s s o  &  T o n i c
U n  c o c k t a i l  r i c h e  e t  a r o m a t i q u e  q u i  r é v è l e  d e s
n o t e s  d ' é p i c e s  a i n s i  q u ' u n e  a m e r t u m e  l é g è r e  e t
d é l i c a t e .  

COCKTAILS AVEC ALCOOL                         €        HAPPY HOURS*
 

8 . 0 0
 
 
 
 

8 . 0 0
 
 
 
 
 
 

8 . 0 0
 

  

 
 5 . 0 0

 
 
 
 

5 . 0 0
 
 
 
 
 
 

5 . 0 0
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L E S  C O C K T A I L S

H H * :  H a p p y  H o u r s  

V a l a b l e  d u  M a r d i  a u  v e n d r e d i  e n t r e  1 7 h  e t  1 9 h  s a u f  s o i r s  d e  c o n c e r t s .  U n i q u e m e n t  s u r  t o u t e s  n o s  B i è r e s  e t

C o c k t a i l s  i n d i q u é s  s u r  l a  c a r t e  à  C o c k t a i l s

V i b r a n t e  S p r i t z  
U n  a p é r i t i f  s a n s  a l c o o l  f r u i t é  e t  é q u i l i b r é  a v e c  d e s

n o t e s  d e  B e r g a m o t t e  I t a l i e n n e

F l o r e a l e  S p r i t z     
D e s  n o t e s  d ’ A r m o i s e  e t  d e  C a m o m i l l e  R o m a i n e

d e  P a n c a l i e r i ,  p o u r  u n  c o c k t a i l  d o u x  e t  f l o r a l .

V i r g i n  M o j i t o                                                           

COCKTAILS SANS ALCOOL                         €        HAPPY HOURS*

 
7 . 5 0

 
 
 
 

7 . 5 0
 
 
 

7 . 5 0
 

  

 
 5 . 0 0

 
 
 
 

5 . 0 0
 
 
 

5 . 0 0
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N O S  P L A N C H E S

PLANCHE DE CHARCUTERIE                                               €        

PLANCHE DE FROMAGES                                

PLANCHE MIXTES                                          

F u e t ,  J a m b o n  S e r r a n o ,  C h o r i z o  e t  T e r r i n e  S e r v i  a v e c
C o r n i c h o n s  e t  B e u r r e            

S t - M a r c e l i n  E n t i e r ,  M a n c h e g o  e t  C r è m e  M o n t é e  R i c o t t a
a u x  F i n e s  H e r b e s  S e r v i  a v e c  S a l a d e  e t  N o i x

1 / 2  S t - M a r c e l i n ,  M a n c h e g o ,  J a m b o n  S e r r a n o  e t  T e r r i n e
S e r v i  a v e c  S a l a d e ,  N o i x ,  C o r n i c h o n s  e t  B e u r r e

 
1 5 . 0 0

 
 
 
 

1 5 . 0 0
 
 
 
 
 

1 5 . 0 0
 
 

H H * :  H a p p y  H o u r s  

V a l a b l e  d u  M a r d i  a u  v e n d r e d i  e n t r e  1 7 h  e t  1 9 h  s a u f  s o i r s  d e  c o n c e r t s .  U n i q u e m e n t  s u r  t o u t e s  n o s  B i è r e s  e t

C o c k t a i l s  i n d i q u é s  s u r  l a  c a r t e  à  C o c k t a i l s

TAPAS,  BURGER,  ET F INGER FOODS 

UNIQUEMENT LORS DE NOS EVENTS AVEC FORMULES

  

T o u s  l e s  j e u d i s  s o i r  d e  1 9 h 0 0  à  2 1 h 0 0  !

P r o f i t e z  d e  N o s  S o i r é e s  A m b i a n c é e s

 ( D J  S e t s  F u n k y ,  H i p - h o p  &  S o u l . . .  -  G r o u p e  M u s i c a l )

A u t o u r  d ' u n  C o c k t a i l  e t  d ' u n e  P l a n c h e  à  P a r t a g e r

              
              

          



A p é r i t i f  D e b o u r g  

r o s é - p a m p l e m o u s s e  ( 1 2 c l )

K i r  ( 1 2 c l )

( C a s s i s ,  M û r e ,  P ê c h e  d e

V i g n e ,  F r a m b o i s e  o u  F i g u e )

C o m m u n a r d  ( 2 0 c l )  

M a r t i n i  R o u g e  o u  B l a n c  ( 4 c l )

P o r t o  R o u g e  o u  B l a n c  ( 4 c l )

S u z e  ( 4 c l )  

R i c a r d  ( 2 c l )

C a m p a r i  ( 4 c l )

A m e r i c a n o

S u p p l é m e n t  s i r o p                 

5 . 0 0  

3 . 5 0

5 . 0 0

5 . 0 0

5 . 0 0

5 . 0 0

3 . 5 0

5 . 0 0

7 . 5 0

0 . 5 0

C h a r t r e u s e  V e r t e  o u  J a u n e

C o g n a c  V S Q P  

A r m a g n a c

G e t  2 7  o u  3 1

L i m o n c e l l o  

P o i r e  W i l l i a m s

M a r i e  B r i z a r d

V o d k a

R h u m  B l a n c  " O l d  N i c k "

D i p l o m a t i c o

L i q u e u r  D e  M a n d a r i n e  

" E y g u e b e l l e "

LES WHISKIES     

J . B

J a c k  D a n i e l ' s

J a m e s o n

A b e r l o u r                            

B a i l e y s                                

J a m e s o n                             

( 4  c L )  

 

 

 

 

 
S u p p l é m e n t  A c c o m p a g n e m e n t  :  C o c a ,  L i m o n a d e ,  T o n i c ,  P e r r i e r ,  O r a n g e ,  T o n i c ,  A n a n a s
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A P É R I T I F S  E T  D I G E S T I F S

7 . 5 0

7 . 5 0

7 . 5 0

6 . 0 0

6 . 0 0

7 . 5 0

6 . 0 0

6 . 0 0

6 . 0 0

9 . 0 0

 7 . 5 0   

LES APÉRITIFS        € LES DIGESTIFS             €
( 4  c l )  

9 . 0 0

6 . 0 0

8 . 0 0

 

6 . 0 0

8 . 0 0

8 . 0 0

 

1 . 5 0

 



Demi Saint-Marcel l in aff iné,  salade,  tomates cer ise & vinaigrette
    
Fromage B lanc,  crème,  coul is  de fruits  rouges ou nature                                 
 

                                                                                                                    
Fondant au Chocolat  et  Caramel Beurre  Salé,  boule de glace                                                    
                                                                                                                             
Crème Brûlée Vani l le  Bourbon,  boule de glace                                                          
                                                                                                               
Tartare de Fruits  Frais  Meringué:  selon arr ivage nappé de meringues onctueuses
T i ramisu du Moment :  recette de t iramisu mascarpone selon l 'humeur du Chef
                                                                             
 
Café Gourmand & ses 4 mini  desserts 
                                                           
Déca ou Café al longé Gourmand & ses 4 mini  desserts                          '                   
                                                               
Thé Gourmand (chocolat ,  thés,  verveine)  & ses 4 mini  desserts '                     
Cappuccino Gourmand & ses 4 mini  desserts                                          
           

Une boule                                                                                               '         
Deux boules                                                                                                       
Trois  boules      
                                                                                           "   
Café L iégeois ,  Chocolat  L iégeois  ou Dame B lanche                                   '     
Coupe Colonel       
                                                                                        '  
         
Les Parfums :  café,  chocolat ,  c itron,  fra ise,  vani l le ,  stracciatel la . . .                            
                                                          
 
Supplément Chanti l ly  Maison                                                                                                       

 

L A  P A U S E  G O U R M A N D E
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LES FROMAGES                                                      €
5 . 5 0
5 . 5 0

 
 
 

6 . 9 0
6 . 9 0
6 . 9 0
6 . 9 0

 
7 . 9 0
7 . 9 0
8 . 9 0

1 0 . 0 0
 

2 . 5 0
5 . 0 0
6 . 0 0
8 . 5 0
8 . 5 0

 
 

1 . 0 0
 

LES DESSERTS                                                  



                                                                                                                                                                  

 
Chablis Les Vénérées AOC 2018-Vielles Vignes « Domaine L&C Poitout »                                                         
Un vin généreux et ample. Des arômes d'agrumes confits,citronnés et quelques notes de pain grillé        
  
Mâcon-Solutré-Pouilly AOC 2018 « Domaine des 3 Dames »                                                                            
Un vin blanc franc et engageant aux arômes de fruits à chair blanche, de fleurs d’acacia et citronnés
 
Viré-Clessé AOC Sélection 2018 « Domaine Montbarbon »                                                                              
Un chardonnay Mâconnais digne d'un grand bourgogne. Rondeur parfaite, ample sur des arômes poire et abricot confiturés
 
Crozes-Hermitage Signature 2019 AOC « Domaine Michelas St Jemms »                                            '                 
Assemblage Marsanne (65%) et Roussanne (35%), ce vin propose une belle palette aromatique fruitée
 
Condrieu Eternel AOC 2017 « Domaine Si Le Vin »                                                                                                
Un Condrieu ample et opulent aux arômes amplifiés par l'élevage en fût de chêne
 

 
Côtes-du-Rhône Village Valréas Bio AOC 2017 "Domaine Belaise"                                                                 
Vin chaleureux au goût complexe épicé et rond aux arômes de fruits rouges très mûrs

Hautes Côtes de Nuits AOC 16ème génération 2018 « G&Y Dufouleur »                                                          
Vin fin et élégant, aux tanins présents. Belle persistante aromatique avec des arômes de fruits rouges
 
Crozes-Hermitage Signature AOC 2019 « Domaine Michelas St Jemms »                                                           
Une élégance surprenante qui dévoile des arômes de fruits rouges et une fin de bouche légèrement épicée
 
Rasteau La Ponce AOC 2017 « Domaine des Escaravailles »                                                                                
Composé à 80% grenache et 20% Syrah, la bouche est ample et structurée, où l'on découvre des fruits noirs 
 
Saint-Joseph Promesse AOC 2019 Bio « Domaine Si le Vin »                                                                               
La douceur et le fruité sont au rendez-vous. Une bouche de caractère et d'équilibre aux arômes de Syrah
 
ALoxe-Corton Les Boutières AOC 2017 « Domaine C.Perrin »                                                                                      
Des tanins présents et fins, dominés par une rondeur parfaite. Des arômes de petits fruits rouges et noirs

Cornas Les Murettes AOC 2017 « Domaine Michelas St Jemms »                                                                                  
La bouche est charnue, puissante et structurée. Elle nous dévoile des notes de fruits rouges, fruits noirs de torréfaction
 
  

  
Côtes de Provence « Château Sainte Marguerite » 2016                                
Ce cru classé Bio est une escapade fruitée. Une douce invitation de l’apéritif au dessert                       
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Champagne, Brut                       
Ruinart Brut, 75cl                                         
Ruinart Blanc de Blanc, 75cl                        
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