
E x p r e s s o  

C a f é  a l l o n g é

N o i s e t t e  

D é c a f é i n é

D o u b l e  E x p r e s s o  

G r a n d  C a f é  C r è m e

C a p p u c c i n o

C a f é  V i e n n o i s

C a f é  G l a c é  ( a v e c / s a n s  L a i t  e t

a v e c / s a n s  s i r o p  d ' o r g e a t )

I r i s h  C o f f e e

2 . 0 0

2 , 5 0

2 , 5 0

2 , 0 0

 3 , 5 0

4 , 0 0

 5 , 0 0

5 , 0 0

7 , 5 0

9 , 5 0

G r a n d  C h o c o l a t

C h o c o l a t  V i e n n o i s

T h é  B i o  " M a l o n g o "

I n f u s i o n  B i o

L a i t  C h a u d

4 , 0 0

5 , 0 0

4 , 0 0

4 , 0 0

3 , 0 0

CAFÉ "COSTADORO"   € BOISSONS CHAUDES    €

P E T I T  D É J ’  
B O I S S O N S  C H A U D E S
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FORMULES PETITS-DÉJEUNERS
L ' E x p r e s s  ( e x p r e s s o ,  j u s  d e  f r u i t  1 9 c l ,  2  m i n i  v i e n n o i s e r i e s  a m é r i c a i n e s )  

L e  D e b o u r g  ( g r a n d e  b o i s s o n  c h a u d e ,  j u s  d e  f r u i t  1 9 c l  e t  

2  m i n i  p â t i s s e r i e s  a m é r i c a i n e s )  

P â t i s s e r i e  a m é r i c a i n e  ( 1  p i è c e )

5 . 5 0

7 . 5 0

1 . 0 0



C o c a  ( 3 3 c L )  

C o c a  Z é r o  ( 3 3 c L )

P e r r i e r  ( 3 3 c L )  

O r a n g i n a  ( 3 3 c L )

N e s t e a  P ê c h e  ( 2 5  c L )

L i m o n a d e  ( 2 5  c L )  

D i a b o l o  ( 2 5  c L )

S i r o p  à  l ' e a u  ( 2 5  c L )

S c h w e p p e s  T on i c  

E v i a n  ( 1 L )

B a d o i t  ( 1 L )

L a i t  F r o i d  ( 2 5  c L )

3 . 5 0

3 . 5 0

3 . 5 0

3 . 5 0

 3 , 5 0

3 , 0 0

 3 , 5 0

3 , 0 0

3 , 5 0

6 , 0 0

6 . 0 0

3 . 0 0

J u s  d e  F r u i t s  " P a g o "  ( 2 0  c L )

( A C E ,  A b r i c o t ,  A n a n a s ,  F r a i s e ,

O r a n g e  ,  T o m a t e )

F r u i t s  P r e s s é s  ( 2 0  c L )  

( O r a n g e  o u  C i t r o n s )

3 . 5 0

   6 . 0 0   

LES SOFTS              € LES JUS DE FRUITS      €
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S u p p l é m e n t  s i r o p  :
(Anis ,  Cass is ,  C i t ron ,  Fra ise ,  Grenadine ,  

Menthe Verte ,  Menthe Glac ia le ,  Orgeat ,  

Pêche,  Caramel ,  V io lette ,  Pomme. . .

S u p p l é m e n t  T r a n c h e

0 . 5 0

   0 . 3 0   

L E S  S O F T S  &  L E S  B I È R E S  

LES BIERES PRESSIONS                   €        €        HH*

T i g r e  B o c k  B l o nde

G r i m b e r g e n  B l o n d e  

P i e t r a  A m b r é e

G r i m  B l a n c h e

  2 5 c l             5 0 c l           5 0 c l      
 4 . 5 0  

4 . 5 0

4 . 5 0

4 . 5 0

 8 . 0 0

 8 . 0 0

 8 . 0 0

  8 . 0 0  

6 . 5 0

6 . 5 0

6 . 5 0

6 . 5 0

LES BIERES BOUTEILLES            
L e f f e  R u b y  F r u i t s  R o u g e s  ( 2 5  c L )                                4 . 5 0   



L e  S p r i t z  D e b o u r g
U n  c o c k t a i l  f r a i s  e t  s a v o u r e u x  à  b a s e  d e  M a r t i n i  F i e r o ,
l é g è r e m e n t  a m e r  a v e c  d e s  n o t e s  f r u i t é e s  d ’ o r a n g e  e t  d e
m a n d a r i n e .

L e  S p r i t z  A p é r o l
U n  c o c k t a i l  f r a i s  e t  s a v o u r e u x  à  b a s e  d ' A p é r o l ,  l é g è r e m e n t
a m e r  a v e c  d e s  n o t e s  f r u i t é e s  d ’ o r a n g e  e t  d e  m a n d a r i n e .

S t - G e r m a i n  S p r i t z
L a  l i q u e u r  S t  G e r m a i n ,  d é l i c i e u s e m e n t  f l o r a l e ,  e s t  a s s o c i é e
a v e c  d u  p r o s e c c o  p o u r  u n  é l é g a n t  c o c k t a i l  p a r f a i t  à  b o i r e
e n t r e  a m i s .

T h e  O r i g i n a l  M o j i t o
U n  e m b l é m a t i q u e  e t  d é l i c i e u x  c o c k t a i l  r é a l i s é  à  p a r t i r  d ' u n
a u t h e n t i q u e  r h u m  b l a n c .

M o j i t o  B a c a r d i  A ñ e j o  C u a t r o
B a c a r d i  A ñ e j o  C u a t r o  M o j i t o ,  u n  e m b l é m a t i q u e  e t  d é l i c i e u x
c o c k t a i l  r e v i s i t é  g r â c e  à  u n  r h u m  d e  c a r a c t è r e  v i e i l l i  a u
m i n i m u m  4  a n s  s o u s  l e  s o l e i l  d e s  C a r a ï b e s .

B o m b a y  S a p p h i r e  &  T o n i c
C e  c o c k t a i l  e s t  l a  b a l a n c e  p a r f a i t e  f a i s a n t  r e s s o r t i r  l a  d o u c e
a m e r t u m e  e t  l a  f i n e s s e  d e s  é p i c e s  q u i  c o m p o s e n t  l e  g i n

B o m b a y  D r y  &  T o n i c  
A v e c  d u  T o n i c ,  I l  p e r m e t  d ' o b t e n i r  u n  c o c k t a i l  s e c  e t  f r u i t é
r é v é l a n t  d e s  a r ô m e s  d e  g e n i è v r e  e t  d e  c i t r o n  f r a i s .  

COCKTAILS AVEC ALCOOL                         €        HAPPY HOURS*
 

9 . 0 0

9 . 0 0

1 0 . 0 0

1 0 . 0 0

1 2 . 0 0

9 . 0 0  

8 . 0 0

 7 . 0 0

7 . 0 0

/

7 . 0 0

/

/

7 . 0 0
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L E S  C O C K T A I L S

H H * :  H a p p y  H o u r s  

L o r s  d e  s o i r é e  o r g a n i s é e  p a r  l e  B r a s s e r i e  D e b o u r g  e t  e n t r e  1 7 h  e t  1 9 h  

s a u f  c o n c e r t  o u  s p e c t a c l e  à  l a  H a l l e  T o n y  G a r n i e r  o u  é v è n e m e n t  s p o r t i f .

U n i q u e m e n t  s u r  t o u t e s  n o s  B i è r e s  e t  C o c k t a i l s  i n d i q u é s  s u r  l a  c a r t e  à  C o c k t a i l s



M o s c o w  M u l e  
U n e  b o i s s o n  s i m p l e ,  g é n é r e u s e  e t  f r a î c h e  f a i t e  d e
v o d k a  e t  d e  G i n g e r  b e e r .  

M a r t i n i  B i a n c o  &  T o n i c  
L e  m é l a n g e  p a r  e x c e l l e n c e  d e  M a r t i n i  B i a n c o  e t  d e
t o n i c ,  s e r v i  s u r  d e  l a  g l a c e .  F r a i s ,  l é g e r  e t
r a f r a î c h i s s a n t ,  i l  r é v è l e  d e s  n o t e s  f l o r a l e s  e t  u n
p a r f u m  d e  v a n i l l e .

M a r t i n i  R o s s o  &  T o n i c
U n  c o c k t a i l  r i c h e  e t  a r o m a t i q u e  q u i  r é v è l e  d e s  n o t e s
d ' é p i c e s  a i n s i  q u ' u n e  a m e r t u m e  l é g è r e  e t  d é l i c a t e .  

COCKTAILS AVEC ALCOOL                         €        HAPPY HOURS*
 

9 . 0 0

9 . 0 0

9 . 0 0

  

 7 . 0 0

7 . 0 0

7 . 0 0
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L E S  C O C K T A I L S

V i b r a n t e  S p r i t z  
U n  a p é r i t i f  s a n s  a l c o o l  f r u i t é  e t  é q u i l i b r é  a v e c  d e s  n o t e s  d e

B e r g a m o t t e  I t a l i e n n e

F l o r e a l e  S p r i t z     

D e s  n o t e s  d ’ A r m o i s e  e t  d e  C a m o m i l l e  R o m a i n e  d e  P a n c a l i e r i ,

p o u r  u n  c o c k t a i l  d o u x  e t  f l o r a l .

V i r g i n  M o j i t o        

S u n s e t  S p r i t z     

U n e  b e l l e  a l t e r n a t i v e  a u  S p r i t z  t r a d i t i o n n e l  é l a b o r é e  à  p a r t i r

d e s  n o t e s  d e  C a m o m i l l e  R o m a i n e  d u  M a r t i n i  F l o r e a l e  s a n s -

a l c o o l  e t  d e  j u s  d ’ a n a n a s                                                    

COCKTAILS SANS ALCOOL                         €        HAPPY HOURS*
 

7 . 5 0

7 . 5 0

7 . 5 0

7 . 5 0

  

 6 . 0 0

6 . 0 0

6 . 0 0

6 . 0 0

H H * :  H a p p y  H o u r s  L o r s  d e  s o i r é e  o r g a n i s é e  p a r  l e  B r a s s e r i e  D e b o u r g  e t  e n t r e  1 7 h  e t  1 9 h  s a u f  c o n c e r t  o u

s p e c t a c l e  à  l a  H a l l e  T o n y  G a r n i e r  o u  é v è n e m e n t  s p o r t i f .  U n i q u e m e n t  s u r  t o u t e s  n o s  B i è r e s  e t  C o c k t a i l s

i n d i q u é s  s u r  l a  c a r t e  à  C o c k t a i l s



Ap é r i t i f  D e b o u r g  

r o s é - p a m p l e m o u s s e  ( 1 2 c l )

K i r  ( 1 2 c l )

( C a s s i s ,  M û r e ,  P ê c h e  d e

V i g n e ,  F r a m b o i s e  o u  F i g u e )

Co m m u n a r d  ( 2 0 c l )  

Ma r t i n i  R o u g e  o u  B l a n c  ( 4 c l )

P o r t o  Ro u g e  o u  B l a n c  ( 4 c l )

S u z e  ( 4 c l )  

R i c a r d  ( 2 c l )

C a m p a r i  ( 4 c l )

Am e r i c a n o

S u p p l é m e n t  s i r o p                 

7 . 0 0  

4 . 0 0

7 . 0 0

5 . 0 0

5 . 0 0

5 . 0 0

4 . 0 0

5 . 0 0

7 . 5 0

0 . 5 0

Ch a r t r e u s e  V e r t e  o u  J a u n e

Co g n a c  VS Q P  

A r m a g n a c

Ge t  2 7  o u  3 1

L i m o n c e l l o  

P o i r e  W i l l i a m s

Ma r i e  B r i z a r d

Vo d k a

Rh u m  B l a n c  " O l d  N i c k "

D i p l o m a t i c o

L i q u e u r  De  Ma n d a r i n e  

" E y g u e b e l l e "

LES WHISKIES      

J . B

J a c k  D a n i e l ' s  o u  H o n e y

J a m e s o n

Ab e r l o u r                            

B a i l e y s                                

J a m e s o n                             

( 4  c L )  

S u p p l é m e n t  A c c o m p a g n e m e n t  :  C o c a ,  L i m o n a d e ,  T o n i c ,  P e r r i e r ,  O r a n g e ,  T o n i c ,  A n a n a s
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A P É R I T I F S  E T  D I G E S T I F S

7 . 5 0

7 . 5 0

7 . 5 0

6 . 0 0

6 . 0 0

7 . 5 0

6 . 0 0

6 . 0 0

6 . 0 0

9 . 0 0

 7 . 5 0   

LES APÉRITIFS        € LES DIGESTIFS             €
( 4  c l )  

9 . 0 0

6 . 0 0

8 . 0 0

7 . 0 0

8 . 0 0

8 . 0 0

1 . 5 0



                                                                                                                                                                  

 
Chablis AOP 2022 Albert Bichot « Domaine Long Depaquit » grand vin de Bourgogne                                                
Un vin généreux et ample. Des arômes d'agrumes confits,citronnés et quelques notes de pain grillé        
  
Mâcon-Villages AOP 2022 « Domaine TRENEL » - vin de Bourgogne                                           
Un vin blanc franc et engageant aux arômes de fruits à chair blanche, de fleurs d’acacia et citronnés
 
Viré-Clessé AOP Sélection 2022 « Domaine TRENEL » - vin de Bourgogne                                             
Un chardonnay Mâconnais digne d'un grand bourgogne. Rondeur parfaite, ample sur des arômes poire et
abricot confiturés
 
 
Marius Viognier Pays D’Oc IGP 2022 « Chapoutier »
Bel équilibre pour ce vin frais mais gourmand. Un nez pamplemousse et fleurs blanche avec des arômes de buis

 
Vin IGP GASCOGNE IGP 2022 "Haut Marin" d’Elisabeth Prataviera
Vins doux et sucré citronné avec des senteurs de verveine. La bouche est ample avec une belle fraîcheur sur des notes d'abricot frais et
de raisin.

 

 
Côtes-du-Rhône AOP 2023 Belleruche "Chapoutier"                                                        
Vin chaleureux au goût complexe épicé et rond aux arômes de fruits rouges très mûrs

Savigny-Les-Beaunes AOP 2017 Bio « Domaine Albert Bichot » - Grand vin de Bourgogne                   
Vin fin et élégant, aux tanins présents. Belle persistante aromatique avec arômes fruits rouges
 
Crozes-Hermitage AOP 2021 Petite Ruche « Chapoutier »                                                            
Une élégance surprenante qui dévoile des arômes de fruits rouges et une fin de bouche légèrement épicée
 
Rasteau AOP 2022 Les Gadilles « Chapoutier »                                                                                   
Composé à 80% grenache et 20% Syrah, la bouche est ample et structurée, où l'on découvre des fruits noirs 
 
Saint-Joseph AOP 2022 Deschants « Chapoutier »                                                                               
La douceur et le fruité sont au rendez-vous. Une bouche de caractère et d'équilibre aux arômes de Syrah
 

  
Rosé d’Oc, IGP 2023, Marius « Chapoutier »
                           
Une escapade fruitée. Une douce invitation de l’apéritif au dessert  
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8 . 5 0

6 . 0 0

7 . 5 0

6 . 0 0

6 . 5 0

                                                                                 €          €    
 V e r r e        B o u t e i l l e  
 1 0 c l             7 5 c l

VINS ROUGES

VINS ROSÉS

VINS BLANCS

6 . 0 0

1 2 . 0 0

7 . 5 0

8 . 0 0

8 . 5 0

4 0 . 0 0

2 8 . 0 0

3 6 . 0 0

2 6 . 0 0

2 8 . 0 0

6 . 5 0 2 9 . 0 0

Champagne, Brut                       
Ruinart Brut, 75cl                                         
Ruinart Blanc de Blanc, 75cl                        
                        

CHAMPAGNES C o u p e       B o u t e i l l e

 1 1 . 5 0 6 9 . 0 0
8 9 . 0 0

1 4 5 . 0 0

L A  C A R T E  D E S  V I N S

2 6 . 0 0

5 5 . 0 0

3 8 . 0 0

3 9 . 0 0

4 0 . 0 0


